
 

 
 

 
 

Inizia 
本日の一口冷製スープ 

小さなパニーニ サンダニエーレ産生ハムと水牛のモッツァレラ、ホーファームスウィートトマト、ルッコラ 

 

Antipasto 
ハワイ近海産 冷製マグロのレアソテー 

ヤシの芽のピクルスとウォーターメロンラディッシュ 

 

Primo Piatto 
◈Nero di seppia 

 
一番人気 小海老とあさり、完熟トマトのピリ辛ソース イカ墨を練りこんだ生パスタ“リングイネ” 

 
Secondo Piatto 

  
最高級牛フィレ肉と季節野菜の炭火焼きフォアグラソテーと共に 

 

 

Dolce 
季節のパンナコッタ 

ティラミス 
季節のソルベ ピスタチオとアーモンドのカントゥッチーニ レモンの香り 

 

$85.00 

Wedding Bells  Course  
A Taste of Taormina 


